VILLA A.MALKA

JIDELNI LISTEK
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Studené piedkrmy

Krevetkovy kokteil

Domaéci housticky s pomazéankou
Polévky dle denni nabidky

Teplé piredkrmy

Restovana driibeZi jatyrka s mandlemi
Restovana driibezi jatyrka na majorance
Bramboracky s masovou pikantni smést

Plnény hermelin Sunkou na opecené skyvé
chleba

Grilovany kozi syr s medem a marinovanym

jablkem

Nase speciality

Grilovany steak z lososa s bylinkovou salsou

Medailonky z veprové panenky s houbovou
omackou

Veprova krkovice prirodni s ¢esnekovym
dipem a bylinkovymi bramborami

Jidla na objednavku

Steak z lososa s bylinkovou oméackou
Steak z lososa s glazovanou zeleninou

Kriiti medailonky s karamelizovanymi
jablky a Stouchanymi bramborami

Velky club sendvi¢ s kurecim masem,
slaninou, sdzenym vejcem a hranolky

Restovana kureci prsicka s tymidanovou
oméackou a duSenou ryzi

Restovana kureci prsicka s teplou zeleninou

Kureci kousky obalované v koreni Tandoori
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150 g

150 g

200 g

200 g

150 g

100 g

100 g
100 g
100 g
100 g

Kureci prsicka se slaninou a pérkem
zapeCena na bramboraccich

Kureci rarasky (kuieci kousky smazené
v pikantnim tésticku)

Steak Rick (bramboracky proloZené
kurecim a veprovym masem)

Veprova krkovicka na bylinkach a Cerveném
viné

Medailonky z veprové panenky se slaninou
a fazolkami

Penne s kurecim masem a smetanou

Vegetarianska nabidka

Specle s cibulkou a parmazanem

Grilovana sezénni zelenina s platky
opékanych brambor

Smetanové tagliatelle se suSenymi rajcaty
a hoblinami parmazanu

Penne s houbovou omaéackou

Salaty

Caesar salat s kousky lososa

Caesar salat s kurecim masem

Zeleninovy salat s kurecim masem
Zeleninovy salat se Sunkou, jablky a kienem

Farmarsky salat se slaninou a posirovanym
vejcem

Listovy salat s kozim syrem a medovymi
jablky

Zeleninovy salat s mozzarellou a olivami
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200 g
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Piilohy

Varené brambory

Opékané brambory

Stouchané brambory

Americké brambory

Smazené hranolky

Specle s restovanou cibulkou a parmazanem
Bramboracky

Dusena ryze

Tepla zelenina

Opecena bagetka s bylinkovym méslem
Michany zeleninovy salatek

Tatarska omacka

Kecup

Dezerty

Pralinkové knedlicky s vanilkovou zmrzlinou
a Slehackou % nasSe specialita

Jablkovy zavin se slehackou a vanilkovou
zmrzlinou

Jablkovy zavin
Sachr dort

Banén s vanilkovou zmrzlinou, Slehackou
a polevou

Flambované ovoce se zmrzlinou

Banéan / ananas v karamelu se zmrzlinou
a Slehackou

Palacinky s ovocem, zmrzlinou a slehackou

Dalsi dezerty naleznete v Tydenni nabidce.
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Pohary
Domaéci zmrzlina dle denni nabidky

Horké maliny s vanilkovou zmrzlinou, Slehackou
a polevou 59,-

Horké lesni plody se zmrzlinou, slehackou
a polevou 69,-

Prehled obsazenych alergenii je na vyzadant
u obsluhy.
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0,75 1
0,75 1
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0,75 1
0,75 1

0,75 1

0,75 1
0,75 1
0,75 1
0,75 1
0,75 1

0,25 1

Aperitivy

Cinzano bianco
Cinzano rosso
Martini bianco
Martini extra dry
Campari bitter
Royal Oporto White

Bila vina

Rulandské bilé, odriidové suché
Chardonnay, odriidové suché

Tramin Cerveny, odriidové suché
Rulandské sedé, pozdni sbér, polosuché
Chardonnay, pozdni sbér, suché
Sauvignon, pozdni sbér, polosuché
Rynsky ryzlink, pozdni sbér, suché

Aktualni nabidka pozdnich sbérii u obsluhy.

RuazZova vina

Odriidové vino dle nabidky

Cervena vina

Modry portugal, suché

Frankovka, suché

Svatovavrinecké, odriidové suché
Frankovka, pozdni sbér, suché
Modry Portugal, pozdni sbér, suché

Aktualni nabidka pozdnich sbérii u obsluhy.

Rozlévana vina

Dle nabidky
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Sumiva vina

0,75 1 Bohemia Sekt demi sec 205,-
0,75 1 Bohemia Sekt brut 205,-
0,751 Bohemia Sekt Rosé demi sec 205,-
0,10 1 Bohemia Sekt demi sec 29,-
Pivo
0,3 1 Pilsner Urquell (lahvové) 30,-
0,51 Pilsner Urquell (lahvové) 35,-
0,51 Radegast Birrel (nealko, lahvové) 25,-
Whisky
4 cl Ballantine's 65,-
4 cl Grant's 75,-
Whiskey
4 cl Medley's 65,-
4 cl Tullamore Dew 75,-
Bourbon
4 cl Jim Beam 65,-
Vodky
4 cl Vodka Smirnoff 65,-
4 ¢l Vodka Amundsen 45,-
4 cl Vodka Finlandia 55,-
4 cl Prazska vodka 45,-

Ostatni destilaty

4 cl Moravska Svestka 45,-

4 cl Gin Beefeater 65,-

4 cl Metaxa 45,-

4 cl Tequila Sierra Reposado 65,-

4 cl Tequila Sierra Silver 65,-
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Likéry
4 cl Becherovka
4 cl Jagermeister
4 cl Fernet Stock
4 cl Fernet Stock citrus
4 cl Baileys
4 cl Griotte
4 ¢l Bols (Blue Curacao, Peach, Banana)
4 ¢l Boris Jelzin Apple

Nealkoholické napoje

0,25 1 Bonaqua (neperliva, jemné perliva)
0,751 Romerquelle (mineralni voda neperliva, perliva)
0,20 1 Cappy dle vybéru

0,25 1 DzZus rozlévany (jablko, pomeranc)
0,251 Tonic Kinley Water

0,251 'Tonic Kinley Ginger

0,251 Tonic Kinley Bitter rose

0,30 1 Fanta

0,301 Coca Cola

0,301 Coca Cola light

0,20 1 Sprite

0,30 1 Americka limonada

0,30 1 Domaéci limonada dle nabidky

1,00 1 Domaéci limonada dle nabidky
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Kafickovy list

VSechny kdvové napoje pripravujeme z nasi kavy, kterou

si sami prazime a zaroven prodavame. Nasim cilem je Vam
ukéazat, jak ma kava doopravdy chutnat a neznicit praci vSech,
kteri se podileli na cesté kdavy do Vaseho salku.

Kavy na bazi espressa pripravujeme vzdy z aktudlni kavy,
ktera je na mlynku. Kavu na alternativni metodu piipravy
si miizete vybrat z nasich jednodruhovych kav. Na chutové
profily se zeptejte nasi obsluhy, ktera Vam rada poradi.




Alternativni metody pripravy kavy

Vacuum pot

2 salky (230 ml) 74,-
3 salky (350 ml) 95,-

French press

1 salek (150 ml) 38,-
2 salky 72,-
4 salky 128,-
Aeropress

1 salek (250 ml) 52,-

Jjako pohlazeni.

Hario V-60

1 salek (230 ml) 52,-
Jedna z nejoblibenéjsich metod na pripravu kavy.

NI

Chemex
<
1 3alek (230 ml) 55,- ‘%
2 5alky 100,- =~
3 salky 150,- gu
&
Chytracek x novinka 2
o
1 3alek (230 ml) 55,- _
2 3alky 100,- %}
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Kavy

Espresso
silnd a lahodné aromatickd kava, 30 ml vody

Espresso doppio
dvojité espresso, 50 ml vody

Espresso americano

podavame jako klasické espresso ve vétsim Salku s konvickou horké

vody, espresso si miizete dolit vodou podle vilastni chuti

Espresso macchiato
espresso s naslehanou mléc¢nou pénou, 30 ml vody

Cappuccino
espresso s naslehanou mlé¢nou mikropénou ve vétsim Salku

Cappuccino A.Malka
cappuccino, ve kterém je viozen kousek ¢okolady

Flat white

dvojté espresso s naslehanou mléc¢nou mikropénou

Caffé latte macchiato

espresso s naslehanou mléc¢nou mikropénou rozdélené ve trech
vrstvach

Caffé latte macchiato, rizné piichuté

espresso s naslehanou mléc¢nou mikropénou rozdélené ve tiech
vrstvach

Recka kava
kéava pripravena tradiénym zpitisobem v dZezvé
Kava videnska

Turecka kava

Amaléino tajemstvi

34,-

60,

34,

36,

38,
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39,-

44 -

34,-

42,-
28,-
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Kavy s alkoholem

Kava alzirska
vajecny likér, slehacka
Kava irska

whisky, slehacka

Kava kralovska
metaxa, Slehacka

Studené kavy
Ledové Hario V60
Ledové caffé latte

Ledova kava
espresso s vanilkovou zmrzlinou a Slehackou

Affogato
zmrzlina zalitd espressem

Frappé s mlékem a cukrem dle Vaseho piani
typicky recky napoj z instantni kdvy

Kavové slunce

espresso s pomeranc¢ovym dzusem a ledem

Kavovy c¢aj ,,Cascara‘

tradi¢ni napoj nazyvany Cascara, ¢aj ze suSenych kavovych tresni je starsi
nez samotna priprava kavy. V chuti miizete rozeznat tony Sipki ¢i tabaku
a prekvapi Vas sladkost napoje

Caj z kavovych tfesni

Ledovy kavovy caj

Nabidka c¢ajii

k c¢ajiim servirujeme citron, med a cukr
Sackovy caj
Zazvorovy €aj (Cerstvy zazvor)

Sypany ¢aj
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Chai latte x Novinka

extrakt derného caje se smési koreni (badyéan, skofice,...)

London fog ¢ Novinka

Sypany caj Earl Grey s vanilkovym sirupem a naslehanou mléc¢nou

mikropénou

Ledové sypané caje
Ledovy ovocny ¢aj

Ledovy zeleny c¢aj

Plantazni horka c¢okolada

Ghana 40% x Novinka
Jemné cokolada s nadechem orisku

Ostatni teplé napoje
Belgicka éokolada
Tradi¢ni ¢okolada

Pun¢

Grog

Polabsky grog

dervené vino, slivovice, rum
Svaiené vino
Horka medovina

Medovy puné

med, citronovéa Stava, punc¢

38,-

43-

45,-
45,-

48,

45,
38,
38,
38,
45,

45,-
50,-
45,-



Villa A.Malka je secesni dim, jehoZ stavba se datuje do roku 1910.

V této dobé se v Podébradech zacalo rozvijet lazenstvi a pravé lazenskym
hostiim, kterf zde byli ubytovani, vila zprijemnovala pobyt svou skvélou
polohou v blizkosti lazeniskych domii, kolonady a krasného parku.

Po roce 1948 vila slouzila jako najemni diim a svymi obyvateli byla
bohuzel zna¢né zdevastovana. Pri rekonstrukci v roce 2004 bylo dosazeno
kompletniho obnoveni jeji ptivodni podoby. Doba rekonstrukce trvala
necely rok a byla dokoncena v roce 2005.

V roce 2010 byla v rekonstruovanych sklepnich prostorach oteviena
kavarna - restaurace, ktera svym navstévnikiim nabizi posezeni v jedinecném
interiéru s titulnou atmosférou. V Café-restaurantu se specializujeme na
prvotridni pripravu a podavani kavy, kterou si sami prazime i prodavame.

Villa A.Malka nabizi k ubytovani jedno apartma a osm dvouliizkovych
pokojii, z nichz dva maji moznost pristylky. Kazdy pokoj je vybaven
vlastnim socidlnim zarizenim TV, satelitem a telefonem. K prijemnému
posezeni slouzi mala jidelna, kde jsou podavany snidané. V roce 2012 jsme

voone 2o

rozsitili naSe sluzby o nabidku masazi, koupeli a finské sauny.

Nasim hlavnim cilem je poskytovani co nejkvalitnéjsich sluzeb v ramci
celého penzionu. Villa A.Mélka chce ztistat vérna myslence vyjimecného
zarizeni v oblasti hotelnictvi v Podébradech. Nasim pranim je, aby se
hosté u nas citili dobi'e a aby se k nam radi vraceli.




Villa A.Malka
Palachova 221/7, 290 01 Podébrady

+420 739 996 181
www.vilaamalka.cz

info@vilaamalka.cz







